
独創的なクリエーションに、
ベルギーの伝統が香る。
古都・リエージュに生まれた老舗パティ
スリー・ブランジェリーの3代目。製菓学
校をわずか2年で卒業後、世界各国で
活躍するショコラティエ。シルキーなテク
スチャーはピエール氏の真骨頂です。

〈ピエール・ルドン〉
和の花や伝統的な扇など、華麗なる日本
の美を表したひと箱。フレッシュなローズ
ウォーターが香るガナッシュ“サシャ”をは
じめ、素材一つ一つにもこだわりが。

プチシャトー・美麗 
（8個入り） 税込2,970円

大丸・
松坂屋
限定

匠の技が輝く立体的な
ダイヤモンドカット。
ダイヤモンドの街・アントワープで
1955年に創業。選び抜かれた素材
だけを使ったフィリングと、他ではまね
できないオリジナルなカットとフォルム
の組み合わせは、各方面から高い
評価を得ています。

〈ゴーセンス〉
シャンペントリュフのダイヤモンド、フ
ランボワーズとバタークリーム二層仕
立てのルビ―、新作の塩キャラメルな
ど、お勧め５個入りセット。

ゴーセンスアソート5p 
（５個入り） 税込2,484円

本館
6階

本館
6階本館

6階

本館
6階

未知なるベルギーショコラとの
出会いをさらに。
バイヤーが毎年ベルギーを食べ歩き、
日本では普段お目にかかれないチョコ
レートをバレンタイン期間限定でご紹介
しています。

〈レーヴ・ドゥ・ビジュー〉
スコッチやラム、コワントロほか、ベル
ギーの特定の地方でしか作られない
薬草酒など、10種の贅沢なリキュール
ボンボンをアソートに。

リキュールボンボン 
（20個入り） 税込6,048円

気軽な本格派で、100年
親しまれるベルギーショコラ。
良質の素材を厳選し街角で気軽に親
しまれるショコラを次 に々開発。1913年
ブリュッセルから始まったメゾンのショコ
ラは今や世界中にファンが。ついに100
周年を迎えた2013年、ベルギー王室
御用達に認定されました。

〈レオニダス〉
人気No.1の“マノンカフェ”をはじめコ
コアバター100%ならではの口溶けが
自慢のプラリネ8種をセレクト。

プラリネギフトアソート 
（8個入り） 税込2,360円

LUXURY CHOCOLAT
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