
日本料理人の技と
感性が息づく和ショコラ。
東京・恵比寿〈賛否両論〉マスター・笠
原将弘氏が、和の風味を取り入れた
本格的なショコラをご提
案。柔軟な発想から生
まれた品々は、さすが
予約の取りづらい料理
店ならでは。

〈賛否両論〉
笠原マスター厳選の和素材を巧みに組
み合わせたボンボンショコラと、ペカン
ナッツショコラ3種の贅沢なアソート。

ショコラセレクション 
（6個入り／50g×3種入り）  
税込3,240円

笠原将弘氏

銘酒とのマリアージュも
見事な生チョコのパイオニア。
1982年に創業し、1988年に“生チョコ”
を完成させた、神奈川・平塚にある生
チョコ発祥の店。選び抜いた国産素材
とコラボレーションした生チョコは進化
し続けています。

〈シルスマリア〉
萬乗醸造の“醸し人九平次 純米大吟醸 
別誂”を使用。生チョコとマリアージュ
する、とろける甘みとやわらかな酸味を。

九平次生チョコレート 
（16粒入り） 税込1,944円
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